
 

Pour plus d'informations sur les allergènes dans vos plats, veuillez-

vous adresser à notre personnel.

« Nous recourons à des fonds, bouillons, mayonnaise et sauces salade industriels ne répondant pas 

aux exigences du Label Fait Maison ».

« L’astérisque (*) signifie que l'ingrédient ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison ».

Fenouil safrané

Pommes persillées

Filet de truite meunière aux amandes (FR)

Boulettes de boeuf à l'orientale (CH)

Aubergines sautées à l'ail et au persil

Riz au jasmin

Brochette de veau sauce thym et citron (CH)

Gnocchi à la romaine

Courgettes sautées

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Échine de porc charcutière (CH)

Pommes frites*

Tomate provençale

Mardi

Du lundi 22 juillet au vendredi 26 juillet

Nos plats du jour à 19.-

Suprême de poulet (CH)

Haricots beurre

Farfalle au pesto vert

Lundi

Le restaurant Clair de Lune est un restaurant d'application, établissement formateur 
d'apprentis INSOS, AFP et CFC pour les métiers de la restauration

Ouvert du lundi au vendredi de 7h30 à 15h30 / clairdelune@clairbois.ch / 022 827 89 15

Service et TVA  inclus. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.


